Horel - Restaurant

in Schhwabmithlhausen




Liebe Gaste !

Unsere Buffetvorschlége sind eine Reise durch verschiedene Lander und
mit verschiedenen Mottos.

Kleine Anderungen in den Buffetzusammenstellungen behalten wir uns vor!!

Die jahrlich wiederkehrenden Saisonspezialitaten
kénnen wir Thnen hier nicht anbieten,
aber zu den passenden Jahreszeiten gerne fiir Sie zubereiten.

Falls unsere Auswahl nicht Ihren Zuspruch finden sollte, sind wir gerne bereit auf
spezielle Wiinsche einzugehen.

Deshalb wiirden wir am liebsten mit Ihnen personlich
das Buffet besprechen.

Bitte vereinbaren Sie spatestens 14 Tage vor lhrer Feier
einen Besprechungstermin mit uns.
Telefon 08248 / 1210

Bitte haben Sie Verstandnis, dass bei allen Buffets
eine Mindestpersonenzahl
von 40 erwachsenen Gasten
erforderlich ist!

Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer!
Im Fall einer Mehrwertsteuererhéhung werden die Preise voraussichtlich um den
entsprechenden prozentualen Betrag angehoben.

Wir achten, wenn méglich
auf tier- und umweltgerechte Produktion.
In unseren Speisen sind Spuren von Gluten enthalten.

Die Philosophie unserer Kiiche verbindet sorgféltiges Kochen
mit einer Leichtigkeit im Komponieren der Speisen
und in der Présentation.

Wir freuen uns auf Sie

Herbert und Heike
Biechele
mit dem Team
der ,,Unteren Miihle*



Aperitif

»,Miihlencocktail* alkoholfrei
verschiedene Safte mit Mandelsirup

Holder-Sekt
hausgemachter Holunderlikér aufgegossen mit Sekt

Pfirsichtraum
Pfirsichlikor aufgegossen mit Sekt

Kir Royal
Creme de Cassis aufgegossen mit Sekt

Kir Cocktail Creme de Cassis und Himbeergeist
mit trockenem WeiBwein aufgegossen

Prosecco Valdo
Prosecco mit Campari
Sekt pur oder mit Orangensaft

Sandemann-Sherry
trocken, medium oder sif}

Martini
trocken, medium, st} oder rosé

Portwein
rot oder weild

Campari
mit Soda, Orange oder Eis

Kleine Snacks und Canapés zum Aperitif

Canapés mit
verschiedenen Waurst- und Kasesorten

oder mit Roastbeef, gerducherter Entenbrust, Lachs,
Shrimpscocktail, gerduchertem Forellenfilet

Mundgerechtes Blatterteiggeback - warm serviert -

mit Lachs, Schinken oder Kase gefullt

0,21

0,1l

0,1l

0,1l

0,2l
0,1l
0,1l

0,1l

5cl

5cl

5cl

4 cl

Stiick

Stiick

Stiick

4,80

5,40

5,40

5,40

5,40
5,40
5,40

4,80

4,10

4,10

4,10

4,30

2,20

2,20

2,20



Frihsticksbrunch
Eine feine Sache fur Spataufsteher

Starter
Verschiedene Muslis und Cerealien, Marmeladen, Wurst, Kase,
verschiedene Semmeln, Brot und Brezen

Warme Gerichte
Rhrei, Spiegelei, Omelette, Pfannkuchen, Wammerl,
Weillwurst, Wienerle

Suppe
Tagessuppe

Gemuse
Erbsen, Karotten, Blumenkohl, Romanesco, Paprika,
Bohnen, Weikraut, Spinat, Zucchini, Broccoli, Lauch, Kohlrabi, Mais

Beilagen
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Reis, Nudeln, Petersilienkartoffeln,
Buffet mit Salaten der Saison

Fleisch / Wurst

Halssteaks, Schweinebauch,
H&hnchenfliigel, Putenbrust, Késeknacker, Bratwirstchen

Fisch
Lachssteak, St. Peterfisch, Krebsfleisch

Dessert
Joghurt, Obstsalat, Eispyramide

Preis pro Person
25,90



Italienisches Buffet
Genielien Sie die leichte, abwechslungsreiche Kiiche Italiens

Vorspeisen
Carpaccio vom Roastbeef, Vitello Tonnato, gebratenes mariniertes Gemdse,
Meeresfruchtesalat, Mozzarella mit Basilikum, Salami, Schinken mit Melone
Buffet mit Salaten der Saison

Suppe

Minestrone

Gemise
Karotten, Blumenkohl, Romanesco, Erbsen, Bohnen, Paprika,
Spinat, Zucchini, Broccoli, Lauch, Kohlrabi, Mais

Beilagen
Spaghetti, Tortellini, Tagliatelle,
Gnocchi, Maccaroni, Risotto, Reis

Fleisch

Schweinefilet, Roastbeef, Kalbsriickenwirfel,
Maishahnchen, Pute

Fisch

Lachs, Venusmuscheln, Sepia, Baby-Garnelen,
Heilbuttstreifen, FluBkrebse

Saucen
Bolognese, Carbonara, Tomaten, Knoblauch

Warme Gerichte
Pizza, Lasagne, Lammragout

Dessert
Tiramisu, Panna Cotta, Obstsalat,
Eispyramide, Mousse, Késeauswahl

pro Person
32,90



Schwaébisches Buffet
Ein Ausflug durch die schwébische Kiiche

Vorspeisen
Rettich gesalzen, Carpaccio vom Pref3sack, Griebenschmalz,
Saure Zipfel, Kalter Braten, gerduchertes Forellenfilet,
Ké&s mit Musik, Obatzter,
Buffet mit Salaten der Saison

Suppe
Weiltkrautsuppe

Gemuse
Blaukraut, Bayerisch Kraut, Sauerkraut, Erbsen, Karotten, Blumenkohl, Romanesco,
Paprika, Bohnen, WeiRkraut, Spinat, Zucchini, Broccoli, Lauch, Kohlrabi, Mais

Beilagen
Kartoffelknddel, Semmelknddel
Krautspatzen, Schupfnudeln, Spatzle

Warme Gerichte
Krautkrapfen, Maultaschen, Kéasspatzen, Schweinebraten mit Dunkelbiersauce,
Schweinshaxen, Ente, Schweinefleisch sulR-sauer,
Rinderbraten, Spanferkel, Saure Nierchen

Fleisch
Halssteak, Kalbsleber, Roastbeef

Fisch

Forelle paniert, Felchenfilet, FluRkrebse

Saucen
Entensauce, Dunkelbiersauce, Champignonsauce

Dessert
Obstsalat, Apfelkuchle, Eispyramide

Preis pro Person
25,90



Schlemmerbuffet
....wir schlemmen kreuz und quer....

Vorspeisen
Crevettencocktail, gebratene Entenbrust, Carpaccio vom Roastbeef,
Meeresfrichtesalat, hausgebeizter Lachs mit Dill-Senfsauce,
hausgemachte Pasteten- und Terrinenauswahl,
gebratener Reh- und Hirschriicken mit Sauce Cumberland,
Roastbeef rosa gebraten,
Buffet mit Salaten der Saison,
Preiselbeeren, Senf, Meerrettich, Essiggemuse, Cornichons, Butter, Semmeln und Brot

Suppe

nach Wunsch z.B.: Tomaten-, Lauch-, Curry- oder Kartoffelsuppe etc.

Beilagen
Rostkartoffeln, hausgemachte Nudeln, Spaghetti, Gnocchi,
Kartoffelgratin, Salzkartoffeln, Reis

Gemise
Karotten, Blumenkohl, Romanesco, Erbsen, Bohnen, Weil3kraut,
Paprika, Spinat, Zucchini, Broccoli, Lauch, Kohlrabi, Mais

Fleisch

Schweinefilet, Rinderfilet, Roastbeef, Kalbsriicken, Kalbsleber,
Rehmedaillons, Rentierriicken, Lammbkotelettes

Fisch

Venusmuscheln, Lachswiirfel, Sepia, Garnelen, Seezunge,
St. Peterfischfilet, Thailandischer StiBwasserwels, FluRkrebse, Zander,
Forelle

Saucen
Sauce Cumberland, Sherrysauce, verschiedene Grillsaucen, Champignonrahm

Dessert
hausgemachtes Mousse, Tiramisu, Mascarponecreme, Eispyramide,
Obstsalat, Parfait, Kdseauswahl

pro Person
39,90



Barbecue - Buffet

Ein rustikales Grillbuffet in lockerer Atmosphare

Vorspeisen
Nudelsalat mit Mayonnaise, Nudelsalat mit Essig und Ol,
Kartoffelsalat, Reissalat, Wurstsalat,
Gemisesalat
Buffet mit Salaten der Saison

Gemduse
Karotten, Blumenkohl, Romanesco,
Erbsen, Bohnen, WeiRRkraut, Spinat, Paprika,
Zucchini, Broccoli, Lauch, Kohlrabi, Mais

Beilagen
Wedges, Zuckermaiskolben, Kartoffelgratin
Bratkartoffeln, Reis, drei Sorten Nudeln
Ofenkartoffeln

Fleisch / Wurst

Hochrippensteaks, Halssteaks, Spareribs, Schweinebauch,
H&hnchenfliigel, Putenbrust, Késeknacker, Bratwirstchen

Fisch
Lachssteak, St. Peterfischfilet, Krebsfleisch

Saucen
Teufelssauce, Krdutermayonnaise, Currycreme, Senf,
Ketchup, Aglioli, Kréuterquark, Cocktailsauce

Dessert
Obstsalat, Eispyramide

Preis pro Person
25,90



1001&1

Eine Reise in den Orient

Vorspeise
Marinierte Zwiebeln, Calamarisalat, Kirschtomaten mit Schafskése gefullt,
gefiillte Weinbléatter, marinierte Hadhnchenbruststreifen mit Mango,
Pepperoni in Essig und Ol, Piyaz - weiRer Bohnensalat,
Buffet mit Salaten der Saison

Suppe
Edelfischsuppe

Gemiuse
Artischockenherzen, Zucchini, Zwiebeln, WeiRkraut, Lauch, Kichererbsen,
Pilze, Bambussprossen, Sojasprossen, Gurke, Tomate, Mais, Paprika

Beilagen
Bulgur, Graupen, dreierlei Nudeln, rote Linsen,
Kartoffelscheiben, Reis

Fleisch

LammspielRe, KalbsspielRe, Roastbeef, Pute, Hahnchenbrust,
Lammbkotelette, Kalbsriicken, Leber, Ente

Fisch

Seezungenfilet, Zanderfilet, Thaildndischer Stullwasserwels, Baby-Garnelen

Warme Gerichte
Hackfleischballchen in Joghurt-Sauce, geschmorte Beinscheiben, Hahnchen in Dattelsauce,
Dim Sum, Lammkeule in Rosmarin

Saucen
Thailéandische Currysauce, Rosmarinsauce, Kokossauce,
Joghurtsauce mit Dill, Dattelsauce

Dessert
Obstsalat, Orangen-Milch-Pudding, ,,Baklava“ - Nuss-Honig-Schnitten,
gebackene Friichte mit Honig-Mandel-Sauce, eingelegte Feigen, ,,Keskiil“ - Mandelpudding,
,Tiirbanli Elma* - Apfel mit Turban, Libanesischer Gewiirzkuchen, Eispyramide

Preis pro Person
29,90



Fischbuffet

Kdostlichkeiten aus Wasser und Weiher

Vorspeisen
Meeresfrichtesalat, Zander-Lachs-Carpaccio, gerduchertes Forellenfilet,
Lachstatar, Thunfisch-Bohnen-Salat, Shrimpscocktail, Raucherlachs, Dim Sum,
Buffet mit Salaten der Saison

Suppe
Edelfischsuppe

Gemuse
Erbsen, Karotten, Blumenkohl, Romanesco,
Bohnen, Weikraut, Spinat, Zucchini, Broccoli, Lauch, Kohlrabi, Mais, Paprika

Beilagen
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Basmatireis, Curryreis,
Krauterreis, Nudeln, Petersilienkartoffeln

Fisch
Seezungenfilet, Zanderfilet, Lachsfilet, Heilbuttsteaks, Sepia,
Baby-Garnelen, St. Peterfischfilet, Lachsforellenfilet,
Jakobsmuscheln, Schwertfischfilet, Rotbarsch,
FluBkrebse, Venusmuscheln, Saibling, Surimi,
Thailandischer Sulwasserwels

Saucen
Hummerbuttersauce, Senfsauce, WeilRweinsauce,
Meerrettichsauce, Dill-Senf-Sauce, Butter

Dessert
Tiramisu, Eispyramide, Mousse,
Panna Cotta, Obstsalat

Preis pro Person
32,90



Wildbuffet

Fleischspezialitaten rund um Feld, Wald und Wiese

Vorspeisen
Waldorfsalat, geraucherte Entenbrust, marinierte Spaghetti, Rehriicken, Hirschriicken,
verschiedene Pasteten und Terrinen, Pilzsalat, Geflligelsalat, Buffet mit Salaten der Saison

Suppe

Wildconsommé

Beilagen
Nudeln, Semmelkndédel, Kartoffelknddel, Gnocchi, Schupfnudeln

Gemudse
Blaukraut, Rahmwirsing, Rosenkohl, Erbsen, Karotten, Blumenkohl, Romanesco, Bohnen,
Paprika, Weillkraut, Spinat, Zucchini, Broccoli, Lauch, Kohlrabi, Mais

Wild
Rehriicken, Hirschriicken, Rentier,
Entenbrust, Lammkotelettes,
Hasenriicken, Kangururticken, Wildschweinriicken, Perlhuhnbrust

Warme Gerichte
Rehkeule in Bordeauxsauce, Lamm in Rosmarinsauce,
Entenkeule, Hirschgulasch

Saucen
Sauce Cumberland, Preiselbeersahne, Zimt-Birnen gefiillt mit Preiselbeersauce,
Champignonsauce, Wildsauce,
Mango-Konfit mit rosa Pfeffer

Dessert
Rotweincreme, Obstsalat, Eispyramide, gebackene Friichte, Késeauswahl

Preis pro Person
37,90
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86853 Schwabmiihlhausen

Telefon: 08248/ 1210
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Internet: www.unteremucehle.de
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